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I. IDENTIFICACAO DA DISCIPLINA

- HORAS-AULA
cODIGO NOME DA DISCIPLINA CREDITOS TRIMESTRE
TEORICOS | PRATICOS | TEORICAS | PRATICAS
BTC510056 Microbiologia Industrial e Ambiental 3 0 45 0
Il. OFERTA
PERIODO N° VAGAS HORARIO LOCAL DAS AULAS
. Terga-feira 14h20 — 17h10 Tercas-feiras: CCB-PG 005
07 de Margo a 02 de Maio de 2023 25 Sexta-feira 08h20 — 11h00 Sextas-feiras: CCB-PG 006
I11. PROFESSORE(S) MINISTRANTE(S)
Prof. Dr. Diogo Robl 15 h/a (1,0 crédito) diogo.robl@ufsc.br
Prof. Dr. Rubens Tadeu Delgado Duarte (coordenador da disciplina) 15 h/a (1,0 crédito) rubens.duarte@ufsc.br
Prof. Dr. Juliano De Dea Lindner 15 h/a (1,0 crédito) juliano.lindner@ufsc.br

IV. PRE-REQUISITO

N&o apresenta

V. CURSO PARA O QUAL A DISCIPLINA E OFERECIDA

Programa de Pds-Graduacdo em Biotecnologia e Biociéncias/UFSC — Nivel ( x ) Mestrado e/ou (x ) Doutorado

VI. EMENTA

Taxonomia de microrganismos de interesse industrial e ambiental. Diversidade metabolica de microrganismos. Preservagdo de
microrganismos e formulacdo de meios. Bioprospeccdo de microrganismos ambientais e industriais. Métodos de estudo em
Microbiologia Ambiental. Microrganismos como ferramentas na industria e na biotecnologia.

VII. OBJETIVOS

A disciplina tem como objetivo aprofundar o conhecimento sobre métodos de identificacéo e caracterizagdo de microrganismos
ambientais, visando sua posterior aplicacéo biotecnoldgica na area ambiental e industrial. Serdo abordados os principais métodos
de isolamento, manutengdo de culturas, procedimentos de caracterizagdo microbioldgica e identificagdo taxonémica. Além disso,
a disciplina propde desenvolver uma visdo critica sobre o papel dos microrganismos como agentes de mudangas ambientais e
suas aplicacdes como indicadores de alteragfes no ecossistema.

VIII. METODOLOGIA DE ENSINO/DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

A disciplina sera oferecida por meio de atividades e/ou aulas dialogadas e interativas, utilizando tecnologias de informagdo e comunicacéo. Os
materiais de apoio (textos, videos, audios, etc) serdo disponibilizados aos estudantes no Ambiente Virtual de Ensino e Aprendizagem Moodle
previamente aos encontros. Os professores-tutores se comunicardo com os alunos preferencialmente via Moodle e, alternativamente, por e-
mail. O controle de frequéncia seréa realizado por chamada oral.

E recomendavel que os discentes tragam um computador pessoal, tablet ou smartphone durante as aulas para a eventual realizacao
de atividades que dependam da internet.

Néo sera permitido gravar, fotografar ou copiar as aulas disponibilizadas no Moodle. O uso ndo autorizado de material original retirado das
aulas constitui contrafacdo — violacéo de direitos autorais — conforme a Lei n° 9.610/98 — Lei de Direitos Autorais.

IX. AVALIACAO

A avaliacdo consistira na elaboracdo de um projeto de pesquisa voltado para a bioprospeccdo de microrganismos visando aplicacdo
biotecnoldgica industrial e/ou ambiental. O projeto deve conter conceitos e metodologias apresentadas durante o curso. A avaliagdo serad
realizada individualmente ou em pequenos grupos a depender do nimero total de estudantes inscritos na disciplina.

O foco primordial do trabalho é o embasamento teérico utilizado para a elaboragdo da hipotese. Os projetos de pesquisa deverdo ser
apresentados na forma de um video de no méaximo 10 minutos. O link do video devera ser enviado na pagina da disciplina no Moodle até as
23h59m da data indicada no cronograma. A nota final da disciplina resultard da média aritmética das notas de: a) Avaliacdo do projeto de
bioprospeccédo (Peso 5); b) Participacdo nas aulas e atividades propostas (Peso 4); ¢) Assiduidade (Peso 1).
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X. CONTEUDO PROGRAMATICO E CRONOGRAMA

o horarial ASSUNTO EMENTA PROFESSOR
/ Apresentacéo da disciplina.

07 ?3 Histdrico da Microbiologia Industrial e Ambiental. i Rubens
([tgﬁa3 eh'/r:]) Perspectivas profissionais.

10/??.’ Bases da taxonomia microbiana. Métodos de | Taxonomia de microrganismos de Rubens
([Sgﬁz T]'/g) identificacéo polifasica. interesse industrial e ambiental.

14/03 D|v,er§|dade de metgbpllsmos: fefmentagao,_rgsplragao Diversidade metabélica de
(terca-feira) aerébia e anaerdbia, fotossintese oxigénica e : - Rubens

¢ L o microrganismos.
[CH: 3 h/a] anoxigénica, metanogénese.

17/ ?3 Métodos dependentes e independentes de cultivo no | Métodos de estudo em Microbiologia Rubens
([Sceﬁ_‘"‘é T]'/g) estudo da Microbiologia Ambiental. Ambiental.

21/?3 Elaboragcdo de meios de cultura e técnicas de | Preservacdo de microrganismos e Diodo
([tcerﬁgé%l/r:]) preservacdo de microrganismos. formulagao de meios. g

24/ ?3 Prospeccéo de microrganismos de interesse industrial Preservacéo de microrganismos e Diodo
([S‘Ceﬁ% illr‘%) formulagéo de meios. 9

28/03 ; ;

(terca-feira) Melhoramento de microrganismos industriais Mlqrorganlsmo§ como fer_ramentas na Diogo
[CH: 3 h/a] indUstria e na biotecnologia.

31/?3 Microbiologia industrial:biocombustiveis, enzimas, e | Microrganismos como ferramentas na Diodo
([S‘Ceﬁ% ?1';5) biomoleculas indstria e na biotecnologia. g

04/04 Potepc_lals biotecnolégicos dg microrganismos. Nlch_os Bioprospecio de microrganismos )
(terca-feira) ecologicos e sua relagdo com o potencial L g Juliano

: - - ambientais e industriais.
[CH: 3 h/a] biotecnoldgico.
(se?<t7a/-(f):ifra) Dia ndo-letivo (SEXTA-FEIRA SANTA) - -

ll/?d_' Selecdo de espécies e linhagens microbianas no | Bioprospec¢do de microrganismos Juliano
([tceﬁéé‘;'/r;]) ambiente industrial. ambientais e industriais.

14/04 Mlcroblol_ogla |ndu§tr|al:_ dindmica dg processo Microrganismos como ferramentas na )
(sexta-feira) fermentativo e funcionalidade tecnol6gica de culturas s - : Juliano

. : : indUstria e na biotecnologia.
[CH: 3 h/a] microbianas.

18/04 Apllce}ge}o de culturas ml_croblanas em alimentos. Microrganismos como ferramentas na '
(terca-feira) Estratégias para o desenvolvimento de produtos indtstria e na biotecnologia Juliano
[CH: 3 h/a] fermentados de inovag&o. Estudo de casos de produtos. gra.

19/04 até
28/04 Res_ervado para preparo dos projetos. Horério limite de ) i
envio dos projetos: 23h59m
[CH: 6,5 h/a]

02/ 05 Discussdo dos projetos.

(terca-feira) - Todos

[CH: 1,5 h/a]

Encerramento da disciplina
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A bibliografia complementar sera repassada aos discentes por meio de artigos cientificos, dos quais alguns estdo apresentados abaixo:
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Biotechnology 2021, 70:36-41. https://doi.org/10.1016/j.copbio.2020.10.006

HUGENHOLTZ. The lactic acid bacterium as a cell factory for food ingredient production. International Dairy Journal 18 (2008) 466—475.
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10;323:42-53. https://doi.org/10.1016/j.jbiotec.2020.07.021

LIANG J, NABI M, ZHANG P, ZHANG G, CAI Y, WANG Q, et al. Promising biological conversion of lignocellulosic biomass to renewable
energy with rumen microorganisms: A comprehensive review. Vol. 134, Renewable and Sustainable Energy Reviews. Elsevier Ltd; 2020. p.
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