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I. IDENTIFICACAO DA DISCIPLINA
HORAS-AULA SEMESTRE
CODIGO NOME DA DISCIPLINA PRESENCIAL ENSINO
TEORICAS PRATICAS REMOTO
BTC510056 Microbiologia Industrial e Ambiental 26,25 h/a 7,5 h/a 11,25 h/a (25%)
II. OFERTA
PERIODO N° VAGAS HORARIO LOCAL DAS AULAS
04 de Marco a 10 de Junho de 2024 20 Segunda-feira 14:00—17:00 hs Verificar cronograma

I11. PROFESSORES MINISTRANTES

Prof. Dr. Boris J.C. Ugarte Stambuk (coordenador) 18,75 h/a (1,25 crédito) (boris.stambuk@ufsc.br; CCB/BQA, bloco G térreo, sala G108)
Prof. Dr. Juliano De Dea Linder: 15 h/a (1 crédito) (juliano.linder@ufsc.br; CCA/CAL, bloco B, andar térreo, sala do professor)
Prof. Dr. Sérgio Luiz Alves Junior: 11,25 h/a (0,75 crédito) (slalvesjr@uffs.edu.br)

1V. PRE-REQUISITO

CODIGO NOME DA DISCIPLINA

V. CURSO PARA O QUAL A DISCIPLINA E OFERECIDA

Programa de Pds-Graduagdo em Biotecnologia e Biociéncias/UFSC — Nivel ( % ) Mestrado e/ou ( x ) Doutorado
Discentes de outros PPGs também poderdo se matricular nesta disciplina.

VI. EMENTA

Taxonomia de microrganismos de interesse industrial e ambiental. Diversidade metabdlica de microrganismos. Preservagdo de
microrganismos e formulagdo de meios. Bioprospec¢do de microrganismos ambientais e industriais. Métodos de estudo em Microbiologia
Ambiental. Microrganismos como ferramentas na industria e na biotecnologia.

VII. OBJETIVOS

A disciplina tem como objetivo aprofundar o conhecimento sobre métodos de identificagdo e caracterizagdo de microrganismos ambientais,
visando sua posterior aplicagdo biotecnologica na area ambiental e industrial. Serfo abordados os principais métodos de isolamento,
manutengdo de culturas, procedimentos de caracterizacdo microbioldgica e identificacdo taxondmica. Exemplos de importantes processos
industriais mediados por microrganismos, bem como microrganismos podem ser melhorados nas suas aplicagdes industriais, também sera
abordado

VIII. METODOLOGIA DE ENSINO/DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

A disciplina (3 créditos, 45 h/a) sera oferecida por meio de atividades e/ou aulas dialogadas e interativas, presenciais (75% do total) e
sincronas (25% do total), utilizando tecnologias de informag@o e comunicagdo. Os materiais de apoio (apresentagdes, textos, artigos, etc.)
serdo disponibilizados aos estudantes via Moodle da disciplina. As aulas ministradas pelo professor Sérgio Luiz Alves-Jr serdo realizadas por
videoconferéncia via Google Meets (link: https://meet.google.com/jtf-xwrc-gbs), conforme o cronograma. Os professores-tutores se
comunicardo com os alunos preferencialmente via e-mail. O controle de frequéncia sera realizado por chamada oral (quando em atividade
presencial) ou através do relatorio de presenga do Google Meets (quando em atividades sincronas). Tanto nas atividades presenciais como
sincronas poderdo ser solicitadas tarefas prévias assincronas (ex. leitura de texto/artigo) para enriquecer a discussdo em temas importantes.
Nao serd permitido gravar, fotografar ou copiar as aulas disponibilizadas no Moodle. O uso ndo autorizado de material original retirado das
aulas constitui contrafagdo — violagdo de direitos autorais — conforme a Lei n® 9.610/98 — Lei de Direitos Autorais.

IX. AVALIACAO

A avaliag@o consistird na elaboracdo de um projeto de pesquisa voltado para a bioprospec¢do de microrganismos visando aplicagdo
biotecnologica industrial e/ou ambiental. O projeto deve conter conceitos e metodologias apresentadas durante o curso. A avaliagdo serd
realizada individualmente ou em pequenos grupos a depender do ntimero total de estudantes inscritos na disciplina. O foco primordial do
trabalho é o embasamento teorico utilizado para a elaboragdo da hipdtese. A hipotese e a metodologia propostas deverdo ser apresentadas na
forma de um video de, no maximo, 10 minutos. O link do video devera ser enviado na pagina da disciplina no Moodle até as 23h e 59m da
data indicada no cronograma. A nota final da disciplina resultara da média aritmética das notas de: a) Avaliacdo do projeto de bioprospeccio
(Peso 8); b) Participacdo nas atividades sincronas (Peso 1); c) assiduidade (Peso 1).




X. CONTEUDO PROGRAMATICO E CRONOGRAMA

LOCAL E HORAS-AULA
DATA < ASSUNTO PRESENCIAL P PROFESSOR
HORARIO TEORICA | PRATICA SINCRONA
Apresentacdo da disciplina.
04/03 CCB-PG06 Historico da Microbiologia Industrial e 3 h/a Boris
14:00-17:00 .
Ambiental.
Google Meets | Bases da taxonomia microbiana. Métodos de o
11/03 14:00-17:00 identificacdio polifasica. 3h/a Sérgio
Google Meets L - . . .
18/03 14:00-16:45 Diversidade metabodlica de microrganismos. 2,75 h/a Sérgio
Gooale Meets Potenciais biotecnologicos de microrganismos
25/03 .g ) selvagens. Nichos ecoldgicos e sua relagdo com 2,75 h/a Sérgio
14:00-16:45 L .
o potencial biotecnologico.
Google Meets | Selegdo e domesticag@o de espécies e linhagens o
01/04 14:00-16:45 microbianas no ambiente industrial. 2,75 h/a Sérgio
CCB-PG06 . . . S - .
08/04 14:00-17-00 Microbiologia industrial: bebidas alcodlicas 3 h/a Boris
CCB-PG06 . . . S . .
15/04 14-00-17-45 Microbiologia industrial: biocombustiveis 3,75 h/a Boris
CCB-PG06 . . . . .
22/04 14-00-17-00 Melhoramento de microrganismos industriais 3 h/a Boris
CCB-PG06 Microrganismos deteriorantes e patogénicos na .
29/04 14:00-17:00 industria de alimentos e bebidas 3h/a Juliano
CCB-PGO6 Aplicagdo de culturas microbianas em
06/04 ; ) alimentos. Estratégias para o desenvolvimento 3 h/a Juliano
14:00-17:00 . ~
de produtos fermentados de inovagio
13/05 C(‘?B-PG‘O6 MlCI’OblOlOg,la 1ndustr1al_: prod~utos lacteos, 3 h/a Juliano
14:00-17:00 carneos e panificacdo
CCB-PG06 Métodos dependentes e independentes de .
20/05 14:00-17:00 cultivo no estudo da Microbiologia industrial 3h/a Juliano
27/05 a CCB-PG06 Reservado para preparo dos projetos. Data 75 h/a Boris
07/06 14:00-17:00 | limite de envio dos projetos: 07/06 as 23h 59m ’ Juliano
CCB-PG06 Discussédo dos projetos.
10/06 14:00-15:30 Encerramento da disciplina 1,5 h/a Todos
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